
sagne e facioli	 15$
Handmade tagliatelle crushed withbslow cooked 
beans and lentil

secondi
bistecca cu li funghi	  15$
Grilled striploin with sauteed mushrooms
sarsiccia alla griglia	  15$
Homemade, hand cut sausage with chili, orange and 
fennel on pan fried sweet orange banana peppers
grigliata mista	  15$
Grilled sea bass, shrimp and cuttlefish

contorni 
insalata mista 	  5$
Mixed green, cheery tomatoes, cucumbers and carrots
Rapini	  5$
Sautéed rapini with garlic, chili and olive oil
Patatine	  5$
Deep fried fingerling potatoes with  
rosemary and sea salt
insalata mista	 10$
Mixed Greens, cherry tomatoes, cucumbers and carrots

PLEASE ADVISE YOUR SERVER OF FOOD ALLERGIES.

antipasti
pittule cu lu baccala
Traditional salted cod fritters with cherry tomatoes and 
pinenuts
zuppetta di cavolo
Kale and potatoes soup
insalata di mare
Barley, spelt, calamari, cuttlefish and shrimp salad
crostino con capriccio
Toasted ciabatta with capriccio (soft cow's milk cheese), 
pear and honey
purpett 
Homemade meatball in tomato sauce with pecorino

PRIMI
ciceri e tria	  12$
Homemade tria pasta partly boiled and  
fried with chick peas
orecchiette e cime di rapa	 15$
Handmade orecchiette with rapini, anchovy, bread 
crumbs, garlic and chili
orecchiette di farro	 15$
Handmade spelt orecchiette with potato, arugula 
and pecorino
cavatelli al sugo di braciole	 15$
Handmade cavatelli with horse cutlet stuffed with 
guanciale, pecorino and braised in tomato sauce
spaghetti al purpo	 15$
Ocpotus slow cooked in tomato sauce
gnocchi di patate con cozze e 
vongole	 15$
Homemade potato gnocchi with fresh mussels and 
clams, zucchine and cherry tomatoes
tagliatelle cu lu cunijo	 15$
Handmade tagliatelle with rabbit braised with 
mushroom and pecorino

   
OSTERIA CICERI  E  TRIA  416  955  0258
106 VICTORIA STREET,  M5C 2B4,  TORONTO

dolci
dolcetto fondente  	 8$
Flourless dark chocolatehazelnut cake with warm 
gianduja sauceand zabaione (made especially for you in 
12 minutes)

espresso con zabaione  	  3$

gelato terroni	 7$
Artesan Terroni gelato   

un po' di cioccolato
Venchi dark chocolate with Piedmont hazelnuts, try it at 
$0.08 a gram
dolci al carrello	 7$
Come to the counter and pick your own dessert!

 

cAFFE'
Espresso	 2.5
Corretto	 3.5
Cappuccino , Latte	 3.5
The	 3

Bibite
Chinotto, Aranciata, Limonata, Coca Cola	 3

Acqua
Sparkling, 500ml	 3
Sparkling, Natural 750m	 5.5

Succhi
Peach or Pear nectar	 2.5

Veni, Vidis, Piscis: Oggi e' Venerdi' Pesce!
We're open on Valentine's day, call us for reservation!!
Ask your server about bollito is a Northern Italian dish 
that's perfect for cold weather. Though typically a 
Northern dish, Osteria's all over Italy serve it as comfort 
food in winter.Come to our Osteria on Monday nights to 
give it a try!

degustazione	        (  per person)
five antipasti 	  15$
five ANTIPASTi + PRIMO	 23$
five ANTIPASTi + SECONDO 	  28$
five ANTIPASTi +  	  35$
PRIMO + SECONDO

02/05/10



Apertivi 						           8
Bellini – 3oz. Prosecco and Peach Juice 
Negroni – 1oz Campari, 1oz Sweet vermouth & 1oz Gin 
Sbagliato – 1oz Campari, 1ozSweet Vermouth, Prosecco 
Osteria Spritz – 2oz Campari, 1oz Prosecco, Soda 
Aperol Spritz - 2oz Aperol, 1oz Prosecco, Soda

Bollicine 				             5oz  BTL

NV Prosecco di Valddobbiadene DOC -  
La Tordera, Veneto	 	 	 8	 40
NV ‘Cuvée di Gabry’ Spumante Rosato -  
La Tordera, Veneto 	 	 	 8	 40	
NV Franciacorta Brut DOCG - Majolini, Lombardia 	 	 	 60

vino sfuso (open) 	                               5OZ    1/4    1/2     BTL

BIANCO    
Gewürztraminer 2008 DOC - Abbazia  
di Novacella	 12	  22	 37	 50
‘Aulente’ Bianco Rubicone 08' IGT -  
San Patrignano	 11	 20	 33	 45		                      
Insolia ‘Suliccenti’ 2008 IGT - Terre di Giurfo	  9	 16	 30	 40

Rosato
Grignolino d'Asti DOC 2008- Stella 	  9	 16	 30	 40

ROSSO
Pinot Nero 2008 Südtirol DOC,  
Abbazia di Novacella11	 	 20	 36	 50
Montepulciano d’Abruzzo 2007 DOC -  
Cataldi Madonna	      9	 16	 30	 40
Marmorelle Rosso 2007 IGT del Salento -  
Tenute Rubino	 8	 14	 26	 35

Vino Dolci 				             2oz  BTL

Il Griccio IGT Late Harvest Syrah 08' -  
Alberto Longo, Puglia	 	 	 11	 60

DIGESTIVI 	 7$

Averna  •  Lucano  •   Fernet Branca  •  Branca Menta
Montenegro  •  Amaro

Liquori 	 7$

Sambuca  •  Limoncello  •   Amaretto  •    Grand Marnier

Grappe	 1 oz

Stravecchia 	 6
Prosecco, de Negri 	 8
Sagrantino, Antonelli, Umbria 	 10
Sagrantino Riserva, Antonelli, Umbria 	 12
Moscato, Nonino 	 11
Chardonnay Barrique, Nonino	 12
Grappa, Nonino	 8
Single Grape, Nonino	 9
Grappa, Sarpa di Poli	 10
Grappa Camomila, Marolo 	 12
Grappa di Barolo  9yr, Marolo	 12
Grappa di Barolo 12yr, Marolo	 16
Grappa di Barolo 15yr, Marolo	 19
Grappa di Barolo 20yr, Marolo	 22

BIRRA
Theresianer -  Lager or Strong(amber)	 8
Peroni Lager	 5.5

Lista Dei  Vini  In Bottiglia
Bianchi
‘Omnes Dies’ 2008 IGT - Abbazia di  
Novacella, Alto Adige         	      40
Kerner 2007 DOC– Abbazia di Novacella, Alto Adige  	  50
Sauvignon Bianco 2007 DOC–  
Abbazia di Novacella, Alto Adige  	  50
Sylvaner 2007 Doc – Abbazia di Novacella,  Alto Adige	 45
Müller-Thürgau 2008 DOC - Abbazia di  
Novacella, Alto Adige 	 40
Sylvaner Praepositus ‘07 DOC – Abbazia di  
Novacella, Alto Adige  	 55
Gewürztraminer 2008 DOC - Abbazia di  
Novacella, Alto Adige	 50
Roero Arneis ‘Camestri’ 2008 DOCG -  Marco Porello, Pi-
emonte	 45 
Friulano Isonzo del Friuli 2008 DOC - Tenuta Luisa, Friuli	 45
‘Aulente’ Bianco Rubicone 08' IGT -   
San Patrignano, Romagna	 40
Malvasia ‘Tasto di Seta’ 08' DOC - Castello di Luzzano, 
Emilia-Romagna      	  40
Trebbiano 2008 DOC– Cataldi Madonna, Abruzzo  	  35
Grechetto Colli Martani 2008 DOC - Antonelli, Umbria	 40
Falanghina del Taburno 2008 DOC - La Rivolta, Campania 	45
Coda di Volpe 2008 DOC - La Rivolta, Campania	  45
Fiano Sannio 2008 DOC -  La Rivolta, Campania	  55
'Biancalunga' Falanghina 2007 IGT -  
Cantina Terravecchia, Puglia	 35
Marmorelle Bianco 2008 IGT Salento,  
Tenute Rubino, Puglia	 40
Insolia ‘Suliccenti’ 2008 IGT - Terre di Giurfo, Sicilia	 40
Rosato
Grignolino d'Asti DOC 2008- Stella, Piemonte 	 40
 'Rossofreddo' 2007 IGT - Alberto Longo, Puglia	 40
Donnadele 2008 IGT - Alberto Longo, Puglia	 40
Salento Negroamaro Rosato “ Saturnino” 2008 DOC, Tenuta 
Rubino, Puglia	 40

rossi
Pinot Nero 2008 Südtirol DOC - Abbazia di Novacella, Alto 
Adige	 50
Pinot Nero Riserva ‘Praepositvs’ 06' DOC -  Abbazia di Nova-
cella, Alto Adige	 70
Nebbiolo d’Alba 2007 DOC - Marco Porello, Piemonte        	
       45
Roero Toretta Barolo 2007 DOCG  - Marco Porello, Piemonte	
60
Pinot Nero 'Umore Nero' 07' DOC -Castello di Luzzano, Lom-
bardia	  45
Sforzato della Valtellina ‘Albareda’ 05' DOCG - Mamete Pre-
vostini, Lombardia 	  110
Montepulciano d’Abruzzo 2007 DOC - Cataldi Madonna, 
Abruzzo	 40
Montepulciano d’Abruzzo ‘Tonì’ 2005 DOC - Cataldi Madon-
na, Abruzzo	 80
AVI' Sangiovese Superiore 04' DOC - San Patrignano, Ro-
magna	 80
Sagrantino di Montefalco 2004 DOCG -  Antonelli, Umbria	  80
Le Cruste Nero di Troia 2006 IGT - Alberto Longo, Puglia	  65
‘Pampana Negroamaro 2007 IGT - Cantina Terravecchia, 
Puglia	 35
Citerna Nero di Troia 2007 IGT - Cantina Terravecchia, Pug-
lia	  35
Merula’ 2006 IGT Salento Rosso - Carvinea, Puglia	 70
Cacc’ e Mmitte di Lucera 2006 DOC - Alberto Longo, Puglia 	
 55	
Primitivo ‘Visellio’ 2006 IGT Salento - Tenute Rubino, Puglia	 55
Nero d'Avola Kudyah 2008 IGT - Terre di Giurfo, Sicilia	 40 
Maskaria Cerasuolo di Vittoria 07' DOCG – Terre di Giurfo, 
Sicilia	 40
Etna Rosso Outis 'Nessuno' 2005 DOC - Ciro Biondi, Sicilia 	 70

VINO  
“ u n  p a s t o  s e n z a  v i n o  È  c o m e  u n  g i o r n o  s e n z a  s o l e ”

o s t e r i a  c i c e r i  e  t r i a   –   l i s t a  d e i  v i n i


